
Unsere Weihnachtsmenüs 2024 

in festlicher Atmosphäre am 1. und 2. Weihnachtsfeiertag am Mittag 

Vorspeisen 
Geräucherte Entenbrust 

mit in Rotwein eingelegten Quitten, karamellisierten Nüssen & Feldsalat 
oder 

~veggy~ Gratinierter Ziegenkäse 
mit in Rotwein eingelegten Quitten, karamellisierten Nüssen & Feldsalat 

Suppen 
Consommé vom Wild aus eigener Jagd mit Steinpilzklößchen 

oder 
~veggy~ Cremesuppe vom Schwarzwurzelgemüse 

Hauptgerichte 

Braten vom Eifeler Wild aus eigener Jagd 
mit Wacholdersauce, Kartoffelklößen, Rotkohl & Preiselbeerbirne 

Menüpreis EUR 89 
oder 

Rosa gebratenes Roastbeef  
mit Schalottenjus, Kartoffelsoufflé & Rahmwirsing 

Menüpreis EUR 95 
oder 

Gebratenes Kabeljaufilet mit Meerrettichrisotto & Rahmwirsing 
Menüpreis EUR 95 

oder 
Braten von der Gillbach-Gans – naturnah aufgezogen auf dem Stiftshof 

mit Beifußjus, Maronen, Bratapfel, Rotkohl & Kartoffelklößen 
Menüpreis EUR 99 

oder 
~veggy~ Kartoffelsoufflé mit Wurzelgemüseragout & gebackenen Austernpilzen 

Menüpreis EUR 79 

Dessert 

Hausgemachte Schnitte ,,Schwarzwälderkirsch‘‘ 

 
Zur Tischreservierung 

 

https://www.hotel-weidenbrueck.de/tischreservierung


 

 

Kindermenü 

Rohkost & Kräuterdip 

*** 

Herzhafte Nudelsuppe 

*** 

Schnitzelchen vom Schweinefilet  
mit Pommes Dauphin & Möhren 

*** 

Vanilleeis mit Weihnachtsstreuseln 
 

Menüpreis EUR 19 pro Kind bis 6 Jahre 

Menüpreis EUR 29 pro Kind bis 12 Jahre  

 

 

Zur Tischreservierung 

 

 

Änderungen der Menüs möglich. 

Wir freuen uns auf ein festliches Weihnachtsfest mit Ihnen!  

Ihre Familie Weidenbrück & das gesamte Team! 

Landidyll Hotel Weidenbrück – Nachtigallenweg 27 – 53913 Swisttal 

022546030 - info@hotel-weidenbrueck.de 

https://www.hotel-weidenbrueck.de/tischreservierung
mailto:info@hotel-weidenbrueck.de

