
Ofenfrisches Brot mit Zwiebelmarmelade

Terrine vom Eifeler Wild an Cumberland Sauce 
mit Feldsalat und Vinaigrette

Nougatparfait mit Sauerkirschen

Erleben Sie einen festlichen Wildabend im Kreise Ihrer Lieben (ab 4 Personen) 
im November und Dezember 2024.

Genießen Sie ein genussvolles Menü 
mit Wild aus eigener Jagd kombiniert mit frischen Zutaten der Region.

Wildmenü

Preis pro Person: EUR 89 
Reservierung bitte bis 2 Tage vor Termin

buchbar Sonntag bis Donnerstag, ab 4 Personen

Feine Consommè mit Steinpilzklößen

Duett vom Wild aus eigener Jagd (geschmort und kurz gebraten)
mit Swisttaler Wirsing und Kartoffelkrapfen

Weinempfehlung
Bordeaux ~ Weingut Château Lafitte, Cuvée - trocken

Flasche 0,75 l ~ 39,00 €
Côtes du Rhône ~ Châteauneuf du Pape, Cuvée - trocken

Flasche 0,75 l ~ 79,00 €


